


Wir, die Familie Raptis, sind seit Uber 30 Jah-
ren in Schwanheim an der Bergstralle zu
Hause. Urspringlich kommen wir aus dem
Norden Griechenlands, dem wunderschénen
Kastoria. Um ein Stiick Heimat zu Ihnen zu
bringen, heiRen wir Sie in unserem Restau-
rant herzlich willkommen und winschen
Ihnen KALI OREKSI.

K o e PRI vaE

- Co

Aperitifs

Quzo 2cl 25

Quzo auf Eis 4c 39

Aperol Spritz 6.5
Lillet Wild Berry 6.5
Campari Orange / Soda 55
Martini Bianco 5.5

Hendrick’ s Gin mit Thomas Henry Tonic Water 9

Valdo Prosecco trocken Flasche 0751 245

Glas Prosecco 011 4.2

Follow us on Facebook & Instagram

Homepage:akropolis—-schwanheim.de



Vorspeiseplatten

Akropolis Vorspeisenplatte acoe 70

Fir 4.Personen

-Black Tiger Garnelen -Schafskase in Alufolie
-Calamari -Saganaki paniert
-Fischsalat -Gigantes

-gegrillter Fisch -Dolmadakia

-gegrillter Garnelenspiess -gebratenes Gemuse
-gegrillte Peperoni -dazu verschiedene Dips

Zu dieser Platte reichen wir lhnen
hausgemachtes Pizzabrot.

Pikilia 29.5

gemischte griechische Vorspeisenplatte (warm-kalt)
u.a. Tzatziki, Tarama, Fetacreme, Auberginencreme, Feta, Oliven,
Dolmadakia, Gigantes, Fischsalat, gegrillter PeperonispieR, panierter Schafkase .cp.c)

Ortef 149

kalte griechische Vorspeisenplatte
(Tzatziki, Tarama, Fetacreme, Auberginencreme, Feta, Oliven,
Dolmadakia, Gigantes, Fischsalat) (acp,e)

Zu allen Vorspeisen reichen wir lhnen
hausgemachte Brotstangen.



Vorspeisen

Kalte Mezedes

Elies KalamataOliven 5.5
Burrata mitCherrytomaten, Rucola ) 9.5
D akos Tomaten, Oliven, Feta, Kapern auf kretisches Paksimadi Brot acc) 9.5
Tzatziki Joghurtspezialitat mit frischem Knoblauch @ 6.5
Melitzanosalata Auberginencreme @ 6.5
Chtipiti pikante Schafskasecreme ¢ 6.5
Taramosalata Kaviarcremespezialitat ;) 6.5

Dolmadakia reisgeflllite Weinblatter 7.5

Warme Mezedes

Hausgemachtes Pizzabrot mitOlivendl, Oregano ac) 6
Peperonispiess gegrillt mitKnoblauchsoRe 7.5
Weinbergschnecken inSahnesoRe mit Krauterbutter cy 8.5

Gigantes Riesenbohnen, lberbacken mit Schafskase @) 8.5
Garnelenspiess gegrillt mitKnoblauchsoRe auf Salat 9.5
Saganaki panierter Schafskase ace 9.5
Kefalotyri Saganaki griechische Kase Spezialitat ace) 10.5

Feta — Pfannchen mitTomatensoRRe, Knoblauch, Krauterbutter und Peperoni )

10.5

Feta mit Sesam und Honig inBlatterteig ummantelter Schafskase men) 11.5

Zu allen Vorspeisen reichen wir lhnen
hausgemachte Brotstangen.



Salate

Choriatiki mit Feta ,Griechischer Bauernsalat“ 135
u.a Krautsalat, griiner Salat, Tomaten, Peperoni, Zwiebeln, Oliven, Feta, Ei
angemacht mit Essig, Ol und Balsamico ()

Halloumi Salat 14.5
gegrillter Halloumi Kase auf Salat mit Rucola und Avocado
angemacht mit Olivendl und Balsamico ()

Puten Salat 149
gemischter Salat mit Putenbruststreifen
angemacht mit Essig, Ol und Balsamico ()

Fisch Salat 16.5
frischer Fischsalat auf gemischtem Salat
angemacht mit Essig, Ol und Balsamico ..

Zu allen Salaten reichen wir lhnen
hausgemachte Brotstangen.

Beilagensalate

Kraut Salat 5.5
garniert mit Schafskase, Oliven, // angemacht mit Essig, Ol und Balsamico ()

Bunter Beilagen Salat 5.5
angemacht mit Joghurtdressing // wahlweise mit Essig, Ol und Balsamico (g)



Griechische Spezialitaten

Gyros mit Tzatziki 17.5
Hausgemacht vom Drehspief3 )

Gyros mit Kase Uberbacken 185
mit Edamer-Kase Uberbacken und weilRweinsahnesof3e xc.c,)

Soutzoukakia 16.5
griechische Hackfleischrollchen mit Tzatziki und Rostzwiebeln ac.g)

Bifteki 17.5
Hacksteak geflllt mit Schafskase und Tzatziki ;.c.g)

Souvlakia 16.5
zwei Fleischspieflte mit Tzatziki ac.g)

Parthenon - Grillteller fir 1. Person 20.5
Gyros, Souvlaki, Soutzoukaki, Saganaki, Tzatziki (acc)

Grillplatte Fir 2. Personen 41

Delphi- Grillteller fur 1. Person 20.5
Gyros, Soutzoukaki, Schweinesteak, gegr. Peperoni, Tzatziki ¢,

Grillplatte fir 2. Personen 41
Odysseus - Grillteller fir 1. Person 225
Gyros, Souvlaki, Rinderleber, Bifteki, Tzatziki a.cc,)

Grillplatte fur 2. Personen 45

Zu allen Gerichten servieren wir
frisch gebratenes Gemiise, Basmatireis und Pommes.

Alternativ zu diesen 3 Beilagen unseren
griechischen Bauernsalat Oder Krautsalat.



Spezialitaten

Spiess ala Chef 195
Fleischspield mit Rumpsteak, Putensteak, Schweinemedaillon, Hackfleisch-rélichen, leicht pikanter SoRe @.c.g)

Sikotakia 18.5
delikate Rinderleber mit Rostzwiebeln, dazu Tzatziki )

Putensteak gegrillt 17.9
mit gebratenen frischen Champignons in WeiBweinsahnesofe «.c)

Schweinefilet 185
mit Cognac-Champignon-SahnesoR3e @c.c)

Paniertes Schweineschnitzel 16.9
mit gebratenen frischen Champignons in Weilweinsahnesof3e c.c)

Calamarakia 19.5
panierte Tintenfischtube mit Knoblauch, dazu Tzatziki )

Black Tiger Garnelen 215
Riesengarnelen geschalt mit Knoblauch ()

Meze Teller 245
Calamarakia, gegrillter Garnelenspiel, gegrillte Peperoni, Saganaki mit Knoblauch und Tzatziki a.c.c)

Paidakia 24.9
feine Lammkoteletts mit Knoblauch und Tzatziki

Argentinisches Rumpsteak 26.5
Wahlweise : Krauterbutter, Rostzwiebel, Pfeffersofe (xc)

Akropolis - Pfanne 28.5
Rumpsteak, Lammkotelett, Putensteak , Gyros, Souvlaki xcc)

Zu allen Gerichten servieren wir
frisch gebratenes Gemiise, Basmatireis und Pommes.

Alternativ zu diesen 3 Beilagen unseren
griechischen Bauernsalat Oder Krautsalat.



Pizza 30cm

Athen 125
mit Tomatensauce, Salami, Feta, Oliven, Peperoni, Zwiebel und Knoblauch )

Gyros 145
mit Tomatensauce, Edamer-Kase, Salami, Zwiebel, Gyros, Rucola @)

Burrata 16.5
mit Tomatensauce, Edamer-Kase, Parmaschinken, Parmesanstreifen, Burrata, Walntsse, Rucola, Olivendl @)

Vegetarisch

Tortellini ,Kadse - Sahne* 115
Ricotta-Spinat-Tortellini in feiner Kase-Sahne-Sole @x.¢)

Champignon Teller 135
gebratene frische Champignons auf Gemise, dazu Rosti und Basmatireis

Kinderecke

Kinder - Schnitzel

Schnitzel, dazu Pommes, Ketchup @ce) 8.9

Kinder - Spiess Souvlaki, dazu Pommes, Ketchup 8.9

Beilagen

Pommes 4
Kroketten 4
Basmatireis 4.5

Tsatziki Dip 3.5

Frisches, gebratenes Gemise 6
Hausgemachte Brotstangenace 3.5
Kraut Salat 5.5

garniert mit Schafskése, Oliven, // angemacht mit Essig, Ol und Balsamico )

Bunter Beilagen Salat 5.5
angemacht mit Joghurtdressing // wahlweise mit Essig, Ol und Balsamico «c.)



Desserts

Griechischer Joghurt mitHonigundNissencs 7.5
Schokoladensoufflé mitflissigem Kern, Vanille Eis und Sahne ace 7.5
Vanille - Eis mitheiRen Himbeeren und Sahne ¢y 6.5

Tiramisu @eg 7.5

Griechische Dessertweine 0.21

Mavrodaphne (Rotwein)Likérwein 15% Vol. 5.5
naturreiner stiBer Rotwein, reichliches Bouquet, komplexe
Aromen, reift 12 Jahre in Eichenfassern, kraftig, ein wahrer Genuss
Samos (WeiRwein) Likérwein 15% Vol. 5.5
reinsortiger Muskat, feiner Duft, etwas Kaffee, kandierte

Frichte, reift finf Jahre in Eichenfassern, seine Aromakomplexitat
und seine Eleganz machen ihn einzigartig

Coffe & Tea

Espresso 22
Doppelter Espresso 3
Kaffee 29
Cappuccino 3.2
Griechischer Mokka 3.2

T e e Kamillen-, Pfefferminz-, Friichte-, Schwarzer — Tee 2.9



Bitte beachten Sie, dass trotz der sorgfaltigen Herstellung unserer Gerichte durch den Produktionsprozess
in unserer Kiiche neben den gekennzeichneten Zutaten ggfs. Spuren anderer Stoffe enthalten sein konnen.

Bitte informieren Sie das Servicepersonal ggfs. Uber bestehende Allergien und
Unvertraglichkeiten. wir beraten Sie gerne.

Farbstoff
Konservierungsstoff
Antioxidationsmittel
Geschmacksverstarker
Phosphat

geschwefelt
geschwarzt

gewachst

enthalt Phenylalaninquelle
10. Suflungsmittel

11. chininhaltig

12. koffeinhaltig

13. gentechnisch verandert

©CoONDUhWN =

glutenhaltiges Getreide
Krebstiere

Eier

Fisch

Erdnlsse

Sojabohnen

Milch

Schalenfriichte
Sellerie

Senf

Sesamsamen
Schwefeldioxid und Sulphite
Lupinen

Weichtiere

AUVOZZIr T MmMoOO ®@>

Wir bedanken uns fiur ihren besuch und wirden uns
freuen, sie bald wieder begriussen zu durfen.

Softa und 5&0/}7605 Ea/?z‘ds



Offnungszeiten:

Montag - Samstag:17:00 -23:00
Sonntag:
11:30 -14:30
und

17:00-22:00

Mittwoch
Ruhetag

Speisen auch zum Mitnehmen!
Preise in Euro inkl. Bedienung und Mwst.

Rohrheimer Strasse 46, 64625 Bensheim — Schwanhelm
Tel. +49 6251 -77199



